
Restauration du Collège Pierre Emmanuel

Semaine 40 du 28,09 au 02,10,24

28,09,2026 29,09,2026 30,09,2026 01,10,2026 02,10,2026

MIDI

Entrées Macédoine de légumes

BIO au saumon (œuf)

Carotte rappée BIO  au

citron et cumin ciboulette

Melon Assiette de tapas

(Chorizo, calamars, coquetas, sauce tomate)

Quiche au formage

Plats Araignée de porc marinée

Colin au curry et crevettes 

poivrons

Rôti de porc braisé

Brochette de poisson pané

Steak haché sauce

roquefort

Poulet poivron chorizo

Colin a l’espagnole

Boulette de lentilles corail

sauce au fromage blanc

Légumes Gratin d'épinard

Purée de pomme de terre

Légumes ratatouille

Spaghetti

Tomate au four

Farfalles

Riz a paella Tagliatelles

Produits laitiers Yaourt nature Gouda Yaourt nature Fromage de vache Fromage blanc sucré

Dessert Fruits (Pommes)

Yaourt aux fruits

Fruits (Bananes)

Fromage blanc aux fruits

Fruits (Raisin)

Îles flottante

Fruits (Pommes)

Crème catalane au citron

Fruits (Prunes)

Compote de pommes

SOIR

Entrées Macédoine de légumes au

saumon (oeuf)

Carotte rappée BIO  au

citron et cumin ciboulette

Melon Assiette de tapas

(Chorizo, calamars, croquetas, sauce tomate)

Plats Escalope de porc marinée Pave de dinde marinée Poisson pané Cervelas orloff

Légumes Gratin de courgettes

Tortis 3 couleurs

Poêlée de champignons

Coquillettes

Pomme de terre grenaille

Haricot vert

Pâtes Régate

Poêlée de légumes

Produits laitiers Yaourt nature Gouda Yaourt nature Fromage de vache

Dessert Fruits (Pommes)

Viennois chocolat

Fruits (Bananes)

Tartelette au chocolat

Fruits (Raisin)

Mousse au chocolat

Fruits (Poimmes)

Crème dessert chocolat

Produits issue de l'agriculture biologique

Produits biologique et local

Produits fait maison

Produits local BIO du 64

Produits végétal

Responsable de restauration


